
Partie II. Volet environnemental et social
La 3ème mesure du Plan d'Action Climat, votée en novembre 2022, rend obligatoire "la 
mention d’Analyse de Cycle de Vie, de Bilan Carbone, ou de critères environnementaux dans les 
demandes de devis pour les achats de plus de 5000€ et pour les traiteurs. La réponse des 
fournisseurs à ce sujet reste facultative et son évaluation est laissée à la discrétion de l’agent 
commanditaire."
Sont joints ci-dessous quelques exemples de messages-types que les agents commanditaires
peuvent ajouter à leurs demandes de devis concernées par la mesure, en fonction du type 
d’achat. Ces messages-types sont des propositions, qui peuvent être copiées, enrichies, 
précisées par l’agent commanditaire selon son intérêt. Des versions en français et en anglais 
sont proposées.

1) Pour un traiteur :
FRANÇAIS
"Notre laboratoire promeut les prestations à faible impact environnemental, nous avons donc les 
questions suivantes :
    - les produits proposés sont-ils d'origine responsable ? (notamment : produits frais, de saison, 
issus de l'agriculture biologique ou d'une démarche agroécologique, circuits courts)
    - les prestations proposées permettent-elles une part conséquente/majoritaire de végétarien?
    - une prestation sans plastique/limitant les déchets est-elle envisageable ?
    - que proposez-vous pour éviter le gaspillage et faciliter la prise en charge des restes 
alimentaires en fin de prestation ?"

ENGLISH
"Our laboratory promotes services with a low environmental footprint, so we have the following 
questions:
    - do the proposed services include responsibly sourced produce? (for instance: fresh, seasonal, 
organic or agro-ecological produce, short distribution channels, etc.)
    - do the proposed services allow a significant/majority proportion of vegetarian?
    - is a plastic-free/waste-free service feasible?
    - what do you propose to prevent food waste and make it easier to dispose of food leftovers at 
the end of the service?"

Pour des commandes importantes ou pour plus de critères socio-environnementaux, le 
commanditaire pourra également s'appuyer sur le tableau en Annexe.
À noter : d'un point de vue Empreinte Carbone, il est plus important de végétaliser son 
alimentation que de consommer local, comme le montre cette infographie : 
https://bonpote.com/wp-content/uploads/2022/09/alimentation_GES_V1_bonpote.pdf

2) Pour un fournisseur de matériel/d’instrument :
FRANÇAIS
"Notre laboratoire est soucieux de quantifier et de réduire l'empreinte environnementale de ses 
achats. Dans ce contexte, toute information de votre part concernant une Analyse du Cycle de Vie 
et/ou de l'Empreinte Carbone de votre produit sera la bienvenue."



ENGLISH
"Our laboratory is committed to quantifying and reducing the environmental footprint of its 
purchases. In this context, we welcome any information you may have concerning the Life Cycle 
Assessment and/or the Carbon Footprint of your product (specifying the scope and tools used if 
applicable)?"

Le commanditaire pourra également questionner le fournisseur au cas par cas sur des 
critères comme : l'éco-conception, la durée de vie, la garantie, la réparabilité (cf Indice de 
réparabilité, loi n° 2020-105 du 10 février 2020 relative à la lutte contre le gaspillage et à 
l'économie circulaire), le service après-vente, la commercialisation de pièces détachées, la 
recyclabilité, le transport utilisé pour la livraison.
Pour plus de détails sur l'Analyse de Cycle de Vie, le commanditaire pourra se référer à 
l'ADEME : https://expertises.ademe.fr/economie-circulaire/consommer-autrement/passer-a-
laction/dossier/lanalyse-cycle-vie/quest-lacv

3) Pour un fournisseur de service/prestation intellectuelle (réalisation de film, 
développement de code, maintenance/réparation...) :
FRANÇAIS
"À titre informatif, avez-vous entrepris une démarche pour la quantification et/ou la réduction de 
l'empreinte environnementale dans votre activité ?"

ENGLISH
"For information purposes, would you share any initiative taken to quantify and/or reduce the 
environmental footprint in your business?"

Ce type d'achat regroupe des prestations très diverses. Il reste toutefois possible d'interroger
au cas échéant les fournisseurs sur des critères comme l'éco-conception, le réemploi, les 
déplacements, ou bien de manière plus large sur leur dépendance estimée aux énergies 
fossiles.

4) Pour un hébergement en France ou à l'étranger (quand la tutelle permet le passage 
hors marché, ou lorsqu'on organise un événement) :
FRANÇAIS
"À titre informatif, votre établissement est-il certifié/en cours de certification par un écolabel?"

ENGLISH
"For information purposes, is your establishment certified or in the process of being certified by an
ecolabel?"

Exemples d'écolabels : Green Globe, The Green Key, EU Ecolabel, Bio-Hotels, Les Ecogîtes, Label 
LEAD (Label Evénement à Ambition Durable)…



ANNEXE

Liste complémentaire de critères socio-environnementaux
pour les traiteurs

Produit frais, de saison, issus de l’agriculture biologique ou d’une démarche agro-écologique
Circuits courts de proximité / locaux
Produits labellisés et/ou fiches de traçabilité (ex : pêche durable)
Menus demandant un usage raisonné des ressources en eau, électricité, gaz
Transports du producteur au traiteur / du traiteur au laboratoire : moyens de transport ? optimisation des trajets ?
Possibilité de vaisselle réutilisable ? (pas d’usage unique)
Possibilité d’une prestation sans plastique ?
Le prestataire réutilise-t-il les biodéchets qu’il produit ? (ex : accord avec un agriculteur local ? énergie biomasse ?)
Distribution de doggy bags en fin de prestation

Le prestataire est-il un ESAT / une Entreprise Adaptée ?
Écart de salaire femmes-hommes dans l’entreprise ?

Politique de lutte contre les discriminations dans l’entreprise ?

Recommandations supplémentaires
pour les agents commanditaires

Calculer le nombre de personnes et les quantités par personne au plus proche, pour éviter le gaspillage
Proposer des repas végétariens par défaut, et demander aux participants si ils veulent de la viande, plutôt que 
l’inverse
Se renseigner auprès de collègues sur des traiteurs écoresponsables déjà testés (ex : liste sur le site Climactions)
Planifier avec le traiteur la récupération et la consommation des restes, dans le respect des précautions sanitaires
Profiter de la vaisselle réutilisable et du lave-vaisselle de l’IPSL (contact stephanie.boniface@ipsl.fr)


